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Vin de France "La Rosée"
rouge 2022

Appelation : Vin de France

Sols : Argilo-limoneux 
Encépagement : 100% Syrah
Âge moyen des vignes : 10 ans
Elevage : Cuve inox
Température de service : 12-14 °C
Potentiel de garde : 1-2 ans

Dégustation  
Couleur : rouge rubis léger
Nez : fruits rouges frais, note florale (violette) 
Bouche : Une explosion de fraîcheur, de
gourmandise et souplesse, note de petits fruits
rouges et d'épices fraîches.

Servi frais, il sublimera au mieux des moments
conviviaux en apéritif, seul ou accompagné de
quelques amuse-bouches. Il s’aborde autant
comme un vin rouge ou bien comme un vin rosé.
Il séduira les amateurs de vins à la recherche de
découvertes originales et de sensations nouvelles. 


