
Côtes du Rhône Villages
Massif d'Uchaux rouge 2020

Appellation d’origine protégée : Côtes du Rhône
Village Massif d'Uchaux AOC
 
Sols : Majoritairement argilo-calcaires et grès
recouverts de galets alluvionnaires
Encépagement : 60 % Grenache, 40 % Syrah
Âge moyen des vignes : 40 ans
Elevage : 40 % en barriques, 60 % en cuves béton
Température de service : 14-16 °C
Potentiel de garde : 20 ans 

Dégustation  
Couleur : rouge sombre
Nez : fruits noirs (myrtille, mûre), rose et
garrigues (thym, romarin, laurier)
Bouche : Générosité et finesse. Un vin avec des
arômes de fraise et de garrigues à la finale
saline.

C’est un vin qui s’accordera parfaitement avec
des plats d’agneau, de gibiers et de viande rouge
grillée.
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