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WORLD WINE AWARDS
Appellation d'origine protégée : Cotes du Rhéne 88
Village Massif d'Uchaux AOC

31 LYER

L . . \ SHIE
Sols : Majoritairement argilo-calcaires et greés MEDAL

recouverts de galets alluvionnaires
Encépagement : 60 % Grenache, 40 % Syrah

Age moyen des vignes : 40 ans

Elevage : 40 % en barriques, 60 % en cuves béton
Température de service : 14-16 °C

Potentiel de garde : 20 ans
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Degustation e COTES-DU-RHONE VILLAGES
Nez : f.ruits noirs (myrtille, mdre), rose et MASS”: I],”EHM.IK EI]EI]

garrigues (thym, romarin, laurier) A juicy red delivering notes of dark
Bouche : Générosité et finesse. Un vin avec des cherries, violets, blueberries and
arbmes de fraise et de garrigues a la finale some dried thyme. Medium body
saline. with fresh acidity and sleek tannins.

Flavorful finish. From organically
C'est un vin qui s'accordera parfaitement avec grown grapes. Drink now.

des plats d'agneau, de gibiers et de viande rouge

grillée. N



